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Friihlingshafter Bauernmarkt in Parchim findet am 28. Marz 2024 statt

Parchim. Auch im Friihling 2024 verwandelt sich die Parchimer City am Griindonnerstag in einen waschechten
Bauernmarkt mit vielen regionalen Handlern und Attraktionen. Ab 10 Uhr, startet die diesjahrige Ausgabe des
Friihlingsmarktes mit der Verteilung der traditionellen Schmalzstullen der Backerei Behrens aus Plau. Erwartet
werden zur Er6ffnung Stadtprasidentin llka Rohr, Biirgermeister Dirk Florke, das Parchimer Original Lotti Jensen
alias Frau Holle, vom Bauernverband Parchim e.V. Frank Piehl und Heike Kasten sowie Lothar Krips alias
Réuber Vieting. Auch einige Osterhasen dirfen auf dem Friihlingsmarkt nattirlich nicht fehlen. Besonders beliebt
sind die kleinsten Osterhasen — mit einem kleinen Konzert werden Kinder einer Parchimer Kindertagesstatte die
Gaste in richtige Osterstimmung bringen.

Produkte und Erzeugnisse aus der Region

Den Kern des Friihlingsmarktes bilden am Griindonnerstag etwa 12 regionale Handler und Direktvermarkter. Ihr
Angebot ist und bleibt bei den Parchimerinnen und Parchimern in den Tagen vor Ostern besonders beliebt. Denn:
ob Fisch, Fleisch- und Wurstwaren, Kaffee oder Honig, Safte und Gemiise — gerade vor Ostern ist die Nachfrage
nach gesunden Nahrungsmitteln aus der Region groR. Neben dem klassischen Nahrungsmittelangebot bietet der
Markt in der Parchimer Innenstadt in diesem Jahr eine breite Auswahl weiterer regionaler Erzeugnisse. Hier sind
in jedem Fall die Seifenmanufaktur aus Ribnitz-Damgarten, die Naturmanufaktur Ruhner Bergland oder
Scherenschleifer Uwe Schade zu erwahnen. Dariber hinaus bietet Mandy Mierach Produkte aus Ton an, Kocsis
Naturprodukte sind mit Schaffellerzeugnissen bzw. Korbwaren vertreten und Liane Rippert prasentiert ihren
Schmuck aus Kaffeekapseln.

Seien Sie also dabei, wenn es am 28. Marz 2024 ab 10.00 Uhr heilt: Auf zum Frihlingsmarkt in Patt!

Bildunterschrift: Zur Eréffnung des Frihlingsmarktes fast schon Tradition: Anje Will und Gabi Wolff aus der
Parchimer Stadtverwaltung présentieren das Brot fiir die beliebten Schmalzstullen. (Axel Schott, Stadt Parchim)
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